VINS BLANCS VINS ROSATS VINS NEGRES CAVES SANGRIES

BRUT NATURE
Caves caracteristicament secs, ideals per acompanyar apats sencers

Bertha Lounge . 18,00 €
Celler: Bertha CAVA | _ i
¥ Xarel'lo, parellada ﬂ

® 9-13mesosen ampolla
Cava especial amb tocs contemporanis; fresc i facil de beure.

17,95 €

L'Atzar s
Celler: Mas la Mola CAVA !/,5“,\)

' Macabeu, xarel-lo, parellada

® 20 mesos en ampolla
Cava net i brillant amb reflexes d'or. Fresc elegant i persistent.

Agusti Torell6 Mata Gran Reserva s
Celler: Agusti Torello Mata CAVA
¥ Xarello, macabeu, parellada

® 36 mesosen ampolla - Gran Reserva
Marcat per la frescor i pel fet de ser un net; popular i per a tots.

Juvé & Camps Reserva de la Familia s
Celler: Juvé & camps CAVA
" Xarel.lo, macabeu, parellada

® 36 mesosen ampolla - Gran Reserva

Fruits secs i pomes. Una llegenda.




VINS BLANCS VINS ROSATS VINS NEGRES CAVES SANGRIES

BRUT
Caves amb un minim toc dolgor, ideals per a postres i brindis

Rovellats Brut Imperial Reserva 17,00 €

Celler: Rovellats CAVA
; Macabeu, xarel-lo, parellada -

24 mesos en ampolla
Cava equilibrat i elegant, amb toc floral.

Agusti Torell6 Mata Brut Nature 20,70 €
CAVA -

Celler: Agusti Torell6 Mata

; Macabeu, parellada, xarel-lo m@
24 mesos en ampolla - Reserva

Elegant i equilibrat, afruitat i fresc, amb notes de poma madura i almibar.

Gramona Imperial 26,00 €
CAVA
)

Celler: Gramona “_4
. - -
; Xarel‘lo, macabeu, parellada P

36 mesos en ampolla - Gran Reserva
Perfum i intensitat. Amb un toc complex.

ROSAT
Una nota de color per a una beguda refrescant i llaminera.

rananG

Imperial Rosé . 21,90 €

Celler: Rovellats CAVA )

; Garnatxa @ I l
24 mesos en ampolla

Golés. Armonic amb resultat atractiu.

Perles Roses 26,95 €

Celler: Naveran P = i

; Pinot noir e - ﬂ‘g)
24 mesos en ampolla o

Cava elegant, equilibrat, agradable amb llarg recorregut en boca.



VINS BLANCS VINS ROSATS VINS NEGRES CAVES SANGRIES

CHAMPAGNE
Els exclusius i prestigiosos escumosos francesos.

44,00 €

Moét & Chandon Brut Impérial
Celler: Moét & Chandon
g Chardonnay, pinot noir, pinot meunier

36 a 48 mesos en ampolla
Un Classic entre els champagnes, el més conegut i venut del mon.




